
Описание товара Установка микроклимата 
Porlanmaz Bakery Machinery PMCU 10

Описание

Установка микроклимата Porlanmaz Bakery Machinery PMCU 10 используется в пекарнях, 
кондитерских и на предприятиях общественного питания для создания и автоматического 
поддержания заданных значений температуры и влажности в камерах окончательной расстойки 
тестовых заготовок. Модель оснащена паро- и теплогенераторами, стойой и пультом управления. 
Изделие выполнено из нержавеющей стали.

Особенности:

Панель управления монтируется на стену в удобном месте вне камеры окончательной 
расстойки и соединяется с климатором электрическим кабелем
Бесшумная работа и отсутствие вибрации
Низкое энергопотребление
Легкость очистки и обработки деталей

Характеристики:

Водозабор: 1/2"
Мощность: 6,5 кВт
Производительность: 10 м3/чаc
Влажность: 60 / 90 %
Нагрев: от 0 до 50 °С
Вес модуля: 50 кг
Габариты: 550x150x1500 мм

Характеристики



___________________________________________

Информация на сайте prom-katalog.ru носит справочный характер и не является публичной офертой, 
определяемой ст. 437 ГК РФ. 
Убедительная просьба уточнять цены и наличие по телефону у вашего менеджера.
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